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SINCE 2020

PELLETIER ES UNA MARCA DE SIROPES PARA COCTELERIA'Y SODAS
SABORIZADAS CON PRESENCIA EN MAS DE 200 RESTAURANTES
Y BARES EN COLOMBIA Y PANAMA QUININA & BOTANICOS.

Para preparar un céctel, solo debe
adicionarse soda y destilado.
Contamos con variedades de

siropes para thér los cocteles EL NOMBRE DE LA MARCA ES EN HONOR AL
clasicos y sus variantes de forma QUIMICO FRANCES QUE LOGRO AISLAR LA
prdctica. Gin & Tonic, Moscow Mule, QUININA DE LA CORTEZA DE LA QUINA EN 1820

Paloma, Spritz, y otros.



\LET/£
%" o )

QUININA & BOTANICDS.

JARABES DE SIROPES

y PRECIO: y
$52.000 COP
(IVA incluido)
Pelletier tiene dos categorias de productos: los jarabes de

CUALQUIER REF.
ténica que tienen quinina, por ende son amargos y los
siropes botdnicos que no son amargos.
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JARABE DE TONICA + SODA = AGUA TONICA

Para hacer un G&T se recomienda la siguiente receta

0.75 07 PELLETIER + 2 OZ GIN + 4 07 SODA.
s q‘, 10Z-30ML

‘ Yuzu: Yuzu'y hoja de limon
)/ Floral: Flor de Sauco y Naranja Agria
Rubi: Romero y Toronja

Clasico: Naranja agria y tomillo

Herbal: Hoja de coca y hierbas andinas

CLICK AQUI PARA CONOCER A DETALLE CADA REFERENCIA
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SIROPE BOTANICO + SODA = SODA SABORIZADA

Jengibre + Vodka = Moscow Mule

lToronja + tequila = Paloma
St pelletier + prosecco = Spritz
Rosas Pelletier + prosecco = Spritz

SABORES

Rosa: Rosa colombiana
Toronja: Toronja rubi y blanca
Jengibre: Jengibre fresco prensado.

St Pelletier: Uva de cognac y flor de sauco

CLICK AQUI PARA CONOCER A DETALLE CADA REFERENCIA

PERMANENT

HINESE WHITE

SROEBOTANED
TORONJA

CONTENIDD NETO SU0ML - 23 SERV.
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Estamos en mds de 350 restaurantes y hoteles entre
Colombia y Panamd
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PORQUE UTILIZAR
PELLETIER?

PRODUCTO NATURAL

Incluso nuestro conservante.

MAYOR DURABILIDAD

Vida util de afo y medio.

MAYOR PORCENTAJE DE RENDIMIENTO

Prepara en promedio 23 cdcteles por botella

MAYOR VERSATILIDAD

Incluso hasta en cocina pueden usarlo

OPTIMIZACION DE PROCESOS

Reduce tiempos de produccion

ESTANDARIZACION DE PROCESOS Y COSTOS DE PRODUCCION

Siempre sabrd igual y no genera merma.

LA MARGA
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PELLETIER VS TRADICIONAL

VALOR CANTIDAD POR # CANTIDAD RECOMENDADA .
uE COMERCIAL BOTELLAMD | SERVICIOS LRI POR PORCION (ML) e
PELLETIER $52.000 510 23 +1ANO 22 S2.261
SODA $1.898 300 2,5 - 120
"1 Contiene 510m
Rinde para 23 cocteles PELLETIER
Y poRciONiasmL | ©3-020
© Se conserva hasta 12 meses
© Colombia PRODUCTO
Potencia tus cocteles INDUSTRIAL 55.600
Optimiza coStos y Procesos
Obtén siempre el mismo sabor ggf&ﬁ[:g“ 46,07%
A Refrigerar después de abierta
-f- 100% natural

CUALQUIER REFERENCIA DE PELLETIER (510 ML): $52.000 (IVAINC.)



MAQUINA
PELLETIER

La primera mdqguina dispensadora de soda ilimitada
(NO es agua con gas), producto Pelletier
carbonatado y agua purificada.



Alto

COMPRA MAQUINA
TRADICIONAL  PELCETIER

volumen?
Poco

- 455 botellas 1 Pimpina de 10 litros
TONICA de 300ml 425 servicios

SODA 455 botellas llimitad
. de 300ml mirada
tlem , AGUA 455 botellas limitada
® de 300ml

EJ: 455 SERVICIOS (="

Como
reducir
costos de
la soday
tonica?

GASTO ,
MENSUAL 53200000 QARG

MAS DEL 22%
DE AHORRO




INCLUYE

Soda ilimitada, 445 SERVICIOS
de tonica/ sirope botanico
Pelletier (G&T), aguafiltrada
limitada

Reduce TIEMPOSen €l
senvicio jYa esta listol

DIMENSIONES

Alto (60cm), lareo (33cm),
orofundidad (57cm ),y peso
(38Kg).

Aumenta rentabilidad
NO TENDRAS QUE VOLVER
A COMPRAR SODA Rapido

retorno de la inversion
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| ' VALOR DE LA MENSUALIDAD
= A
P REQUIERE: Punto de acceso de agua, punto de energiade 220Vy recarga dela bala de CO2

BY PELLETIER & CO INCLUYE: Servicio técnico cada dos meses durante un afio, instalacion en el establecimiento , capacitacion al personal operativo., una
pimpina deco? vy una pimpina de 10L al mes. El refill tiene un costo adicional.







NIA es una bebida botdnica sin alcohol cuya complejidad de sabor emula lo

experiencia de tomarse un cdctel.

Estd disefiada para elevar los momentos de p|acer brindando una experiencia
sofisticada sin los etectos del alcohol. Para su riJruo|, solo debe servirse sobre hie|o, lo

cual lo hace mds fdacil de disfrutar.

Los 3 sabores de NIA hacen homenaje a la biodiversidad colombiana, son e
fruto de 4 afios de investigacion en busquedo de perfeccionor expresiones que sacan a

relucir lo mejor de la naturaleza, y en especi0| IS rrqueza de la Amazonia.
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ACAI | p6ka°
FLORAL
BOTANICOS | ACAI PALO SANTO, FLORES AROMATICAS,
AROMATICO FLORAL Y REFRESCANTE.

AMARGO: 4 44+ 4+

TECNICAS DE EXTRACCION: EXTRACION EN CO2 | EXTRACION
EN SOLVENTE | DESTILACION EN AGUA| PRENSADO EN FRIO.
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BOTANICOS | AJI MISQUIUCHO, UVA, FLOR DE SAUCO.
ACIDO Y REFRESCANTE CON FINAL PICANTE.

AMARGO: 4+ 44+ 4+ 4

TECNICAS DE EXTRACCION: EXTRACION EN CO2 | EXTRACION
EN SOLVENTE | DESTILACION EN AGUA| PRENSADO EN FRIO.




HIEPBA
ANIAZONIC A |25

BOTANICOS | GUAYUSA, NARANJA, CASCARA PRECIOSA,.
HERBAL Y CITRICO CON FINAL AMARGO.

AMARGO: ¢4+ 4+ 4+ 4

Botanical drink

TECNICAS DE EXTRACCION: EXTRACION EN CO2 | EXTRACION
EN SOLVENTE | DESTILACION EN AGUA| PRENSADO EN FRIO.
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SAboORCA | d

ANIAZO

BOTELLA: 750ML

PRECIO UNITARIO: $59.000 (IVA INC))
VIDA UTIL: 1 ANO Y MEDIO APL 1ICa PadRa cual quiep PekFepencia



ZERO WASTE

CITRXS

Cero esfuerzo. Cero desperdicio.




NOS posicionamos comao la mejor opcion para el uso
de zumos de citricos en cocteleria, destacandonos por
precio, consistenciay disponibilidad.

Aprovechamos las cascaras de los CItricos para crear
CITRXS, transformando o que seria desperdicio en un
iNngrediente de alto valor. Con este enfoque,
reducimos el desperdicio de citricos en un 70%,
generando un impacto positivo tanto en la industria
cComo en el medio ambiente.



PORTAFOLIO & PRECIOS

*Precios incluyen VA

CITRXS

Limon

Presentacion: 1L PET

PVP: $11.900 COP
Termoencogibles x 12.

Presentacion: 5L
PVP: $52.900 COP ($10.580 litro)
Termoencogibles x 2

Tiempo de vida sin abrir: 4 meses.
Pedido minimo: 200.000 COP

CITRXS

Naranja

Presentacion: 1L PET

PVP: $7.900 COP unidad
Termoencogibles x 12.

Presentacion: 5L
PVP: $36.900 COP ($7.380 Litro)
Termoencogibles x 2

Tenemos disponibilidad de producto todo el ano.

CITRXS

Toronja

Presentacion: 1L PET
PVP: S15.900 COP unidad

Termoencogibles x 12.

Presentacion: 5L
PVP: $61,125 COP (512,225 Litro)
Termoencogibles x 2



BENEFICIOS

-CONoOMIa

NO mMas merma.

Acidez constante.

Suministro constante.

Precio constante.

NO hay que exprimir mas.

NO debe almacenarse refrigerado.
Vida util 4 meses bien almacenado.




COMPARATIVO

C|TRXS 1 COSTO PROMEDIO X1 | COSTO PROMEDIO X AHORRO
REFERENCIA LITRO EN PRODUCCION | 1LITRO PRODUCTO
LITRO INTERNA INDUSTRIAL PROMEDIO
Limon $11.900 $ 13.500 $15.000 16%
Naranja $7.900 $11.000 $8.000 17%

Toronja $15.900 $22.300 $24.000 31%
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(@NIA-RMAZONIA MALEJANDRA@PELLETIER.COM.CO
(@ZEROWASTECITRXS



